
Mit Freude schenken 
 
Ob fruchtig/frisch oder elegant/trocken - durch unsere persönliche, 
professionelle Beratung finden Sie bei uns vom klassischen 
Geschenkskorb bis zur individuellen Zusammenstellung für den 
Gourmet das, was Sie wünschen. Wir verpacken Geschenke 
besonders liebevoll und dekorativ. Damit Sie Freude schenken 
können!  

 
 

Weinpakete 
 
„Südtirol Klassik“ 
Lagrein Doc, Thomas Mayr 
Kerner Doc, Köfererhof  
€ 19,30 
 
„Südtirol Spezial“ 
Cuvée “Aurum”, Zöhlhof 
Merlot “Brenntal”, Kellerei Kurtatsch 
€ 33,80 
 
„Italia Classic“ 
“Ljetas” Sicilia , Calatrasi 
Sangiovese Umbria, La Carraia 
€ 14,50 
 
„Italia Special“ 
Prosecco „Sylvoz“, Le Colture 
Ripasso „Monti Garbi“, Tenuta Sant’Antonio 
Nero d’Avola, Morgante 
€ 25,70 
 
„Italia Top“ 
“Cabreo Il Borgo”, Folonari 
Barbera d’Alba „Vigna la Martina“, Elio Grasso 
€ 47,00 
 
Magnum „Marleo“ Sangiovese, Salustri, in confezione di legno 
€ 29,00 

 
Weinaccesoires 

 
Weinglas 
Rastal 
€ 4,50 
 
Dekanierkaraffen aus Böhmischen Kristall 
Vicenza 
€ 16,50 
 
Weinset „Sommelierbox“ (Flaschenöffner, Thermometer, Tropfschutz) 
€ 17,50 
Mit 1 Flasche Cuvée „Rubin“, Happacherhof 
€ 29,50 



 
 

 
 
 
 

Kulinarische Versuchungen für Feinschmecker 
 
 
„Südtirol Gourmet“ 
Lagrein Doc Riserva, Hans Rottensteiner 
Weissburgunder “Praesulis”, Gumphof 
Speck (ca. 500 gr) 
„Schüttelbrot“ (250 gr) 
€ 29,90 
 
„Toscana Gourmet“ 
Rosso di Montalcino Docg, Lisini 
Pecorino fresco, Vasco Sassetti, ca. 500 gr 
€ 29,00 
 
Geschenkskiste mit 
„Centa“ Cabernet-Merlot, Weingut Gerd Pomella 
Olivenöl e. v. Sicilia, Planeta  
Aceto Balsamico di Modena, Acetaia La Bonissima 
Packung Nudel „Pastaio di Gragnano“ 
€ 32,00 
 
„Dolcissimo“ 
Gewürztraminer passito „Cresta“, Hans Rottensteiner 
Blauschimmelkäse „Golden Gel“ (ca. 200 gr) 
€ 28,00 
 
„Prickelnd beeindrucken…“ 
Schottischer Lachs, geschnitten ca. 250 gr 
Champagne brut, J.de Telmont 
€ 46,00 
 
„Elite“ 
Gewürztraminer Doc, Weinhof Kobler 
Mousse von der Entenstopfleber „Artzner – F“ (2*40gr) 
€ 27,50 
 
„Buongustaia-Körbchen“ 
Rezept für “Linguine alla Buongustaia”  - und die Zutaten: 
Linguine „Pastaio di Gragnano“ 
1 Glas getrocknete Tomaten 
1 Glas Kapern 
1 Glas Taggiasche Oliven 
1 Pkg Feta-Käse 
Sangiovese „Campo Ceni“, Ricasoli (als Weinbegleitung zum köstlichen Nudelgericht) 
 € 42,00 
 
 
 
Die Preise verstehen sich inkl. Liebevoller Verpackung  
 
Le foto sono illustrative e non corrispondono ai prodotti in offerta.  


